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KALTE GETRANKE

BITTER LEMON
GINGER ALE

TONIC WATER
COCA COLA

COCA COLA ZERO

FANTA

SPRITE

SPEZI

WASSER MIT SPRUDEL

WASSER STILL

0.2Fl
0.2Fl
0.2Fl
0.21
0,381
0,381
0.21
0.21
0,381
0.21
0,381
0.21
0,381
0.25 Fl
0,75 Fl
0.25 Fl
0,75 Fl

3.50€

3.50 €
3.50 €
4.00 €

5.00 €
5.00 €

4.00 €
4.00 €

5.00€

4.00 €
5.00€

4.00 €
5.00 €

350 €
JAVIES
3.50€
7.00 €

A, suow coo:

SUSHI & GRILL

SAFTE & SCHORLEN

ORANGEN SAFT 021
0.381
MANGO SAFT 021
0.381
APFELSAFT 021
0.381
ANANASSAFT 021
0.381
MARACUIJASAFR 021
0.381
BANANENSAFT 021
0,381
LITCHISAFT 021
0,381
KIBA 021
0,381

4.50 €
5.50 €
4.50 €

5.50 €
4.50 €

5.50 €
4.50 €

5.50 €
4.50 €

5.50 €
4.50 €

5.50 €
4.50 €

5.50 €
4.50 €

5.50 €




VIETNAMESISCHER KAFFEE

Espresso mit Zucker 450 €
Hot Kaffee mit Kondensmilch 5.00 €
Kalt Kaffee mit Kondensmilch 550 €

VIETNAMESIQGHER TEE ALKUHDFREIE COCKTAILS

Tra Gung 5.00 €
Frischer Ingwertee mit Honig

Tra Xanh 5.00 €
Gruner Tee

Tra Bac Ha 5.50 €
Frischer Pfefferminztee mit Honig

Tra Cam 5.00 €
Frischer Orangentee mit Honig

Tra Sa 5.50 €

Frischer Zitronengrastee mit Honig

A%, suow coou:

SUSHI & GRILL

Mango Lassi
Mango, Milch, Kokosnussmilch

Mojito Maracuja
Maracuja, Zucker, Limette, Soda

Red Dragon
Himbeer Puree, Zucker, Limette, Ginger Ale

Tra Chanh
Eisgekuhlter, gruner Tee mit Zitronen,
Rohrzucker

Passion Dream
Maracuja-Sirup, Guavensaft,
Limette, Wasser

Ginger Cooler
Orange, Ingwer, Limette, Ginger Ale

WILD BERRY
Frische Beeren, Limette, Wild Berry

Detox Delight

6.50 €

6.50 €

6.50 €

6.50 €

1.50€

1.50€

1.50€

1.50€




COCKTAILS

RAIN-BOO
Vodka, Grenadine, Orange,
Blue Curacao, Limetten, Maracuja

BLUE NIGHT
Malibu, Pfirsich, Blue Curacao
Zitronensaft, Ananassaft

PINA COLADA
Milch mit Sahne, Ananas, Orange, Wein

MAI TAI
Rum, Mandelsirup, Zitronensaft
Ananas, Cointreau

APEROL SPRITZ
Spritzer Soda, Prosecco, Orange
Minzblatter

CUCUMBER SOUR
Gurke, Gin, Ei, Brauner Zucker, Limette

MOSCOW MULE
Wodka, Ingwerbier

SEX ON THE BEACH
Wodka, Peach, Grenadine, Zitronensaft
Cranberrynektar, Ananassaft

11.00 €

11.50 €

11.50 €

11.50 €

8.00 €

11.50 €

9.50 €
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ALKOHOLFREIE COCKTAILS

HONEYMOON PHASE 6.50 €
Holunder, Grenadine, Limette
SUMMER MALLORCA 6.50 €
Ananas, Rohrzucker, Himbeere, Minze
STRAWBERRY KISS 9.50 €
Erdbeersirup, Kokossirup
Frische Erdbeere, Ananassaft, Orangensaft
VINRGIN COLADA 9.50 €
Sahne, Kokossirup, Ananassaft
Orangensaft
ANTI ALK

9.50 €

Virgin Mojito Limette, Minze
Zucker, Tonic Water

SPIRITUOSEN 2CL - 4.00¢

Sambuca Molinari Baileys Irish Cream

Ramazzotti Jagermeister
Fernet Branca Bambus
Reissnapp
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FLASCHE WEIN
RIESLING TROCKEN 0,751 25.00€
EDENBUSCH HAUCK
Deutschland /2023
GRAUBURGUNDER 0,751 30.00€
Trocken Edenbusch Hauck
SAUVIGNON BLANC 0,751 32.00€

PETH WETZ
Trocken Deutschland, 2024

"SIGNATURE" SAUVIGNON 0,75l
BLANC

Trocken Siidafrika , 2024
GRAUBURGUNDER HAUCK 1L
0.2L

28.00€

30.00€
1.00€

ROTWEIN FLASCHE

CABERNET SAUVIGNON 0,75L 28.00€
Coleccion, Casa Silva
trocken, Chile, 2023

"GLORIA" PRIMITIVO
DI MANDURIA

Coleccion, Casa Silva
Chile, 2023

0,75L 28.00€

MERLOT COLLEVENTO 921 0,75L 30.00€
Trocken , Italien 0.2L

ROSE FLASCHE &

ROSE EDENBUSCH HAUCK 0,75L 25.00€
Trocken, Deutschland, 2023

0.2L 7.00€

VILAIN ROSE, GRENACHE  0,75L 25.00€+

=
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SEKT
RINDGHEN'S SEKT 0,75L 28.00€
Extra trocken
"PALAIS" RIESLING SEKT BRUT 0,75L 75.00€
Sekt 2019 Deutschland Mosel
SEKT RINDCHEN'S 0.2L 8.00€
Extra trocken
"LENCHANTERESSE" 0,375L 70.00€

Champagner Baron Albert Rosé Brut

SHOW COOL BIER

SAIGON 0,331
SINGHA 0,331
FASS BIER 0,31

JADLEF{%;“. 0,31
FASSBIER 0,51

RADLER
](vaOLFREIES

5.50 €
5.50 €

4.50 €
4.50 €

6.00 €

6.00 €
6.00 €

5.00 €
6.00 €

6.00 €
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SUSHI & GRILL

EDAMAME ’ 7.00 € os DIM SuM " 7.00 €
Japanische griine Sojabohnen, Gefiillte Teigtaschen mit Garnelen

blanchiert und gesalzen

EBI TEMPURA """ - 3 stiicK 7.50 € 09 GYDZA " -6 stick 7.00 €
Knusprige Garnelen umhiillt Gefiillte Teigtaschen mit Hiihnerfleisch

mit Pankomehl Panade
dazu ein Cocktail- Dip

FRUHLINGSROLLE " -3 sTiicK 6.50 € 10 GYOZA VEGETARISCH """ - 4 stiick 7.00 €

Friihlingsrolle mit Reispapier umhiillt, gebratene Teigtaschen
gefiillt mit Hiihnerfleisch und mit Gemiisefiillung
Gemiise - dazu ein Sweet-Chili-Dip

MINI FRUHLINGSROLLE - 6 stick”" 5.50 € n GA CHIEN com " 750 €
* Vlegetarisch * Gebacken Hahnchen

* dazu ein Sweet-Chili-Dip * mit Cocktail- Dip

TERIYAKI SPIESSE " -2stick  7.00 € 12 Jakobsmuscheln gegrillt° -3stick  11.00 €
HahnchenspieBe mariniert in Butter, Rostzwiebeln

Teriyaki Sauce

IMMERROLLE MIT HUHN "_2stlck 7.50 €
Hahnchenfilet-Spiele se ' it Salat, Rucola, Mohren,

mit Erdnuss er, Rostzwiebeln und

Siisssauer Fischsauce
TOM CHIEN G IT GARNELEN " 8.00 €
knuspriges Garnele erollt mit Salat, Rucola, Mohren,

serviert mit Cocktail-Un ud s b @ Koriander, Rostzwiebeln und

-~

Reisnudeln
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SUPPEN

MANGO FRESH 23 MISOSUPPE "' 6.50 €
Mango-Streifen, Salat mit frischem DashiBriihe mit“So.jabohr!en, Tofu,
Koriander, und Mango Dressing Seetang und Frihlingszwiebeln
24 MISO HOTSPOT " 8.00 €
15 MIT BI0 TOFU 1.50 € v e
Dashibruhe mit Sojabohnen, Seetang,
16-MIT GEGRILLTEM HUHNERFLEISCH 8.00 € Lachs, Butterfisch und Friihlingszwiebeln
17 MIT GEGRILLTEM RINDFLEISCH 8.00 €
* 7A
15 MIT GEGRILLTEN GARNELEN’ 8.00 € R ]
Kokosmilchsuppe mit Gemiise
Zitronengras, Chili Paste leicht scharf
19 SALMON SALAT “* 10.00 € Verfeinert mit Koriander
Frischer roher Lachs mit frischem
Salat und feinem Limetten, Senf o5 MIT HUHNERFLEISCH 7.00 €
und Honig Dressing
26 MIT LACHS 8.00 €
20 CRUNCHY AVOCADO SALAT ' 8.50 € 27 MIT GARNELEN 8.00 €
Mit Panko knusprig frittierte § *TOM YUM GUM
Avocado, dazu frischem salat Yy i
und Cocktailsauce g & Garneler!suppe mit thropengras,
e, Lauchzwiebeln und Gemiise
21 LAGHS (GEGRILLT MIT AVOCADO TATAR) * 10.00 € “' o8 MIT HUHNERFLEISCH 700 €
5 o o 3 o ——
Mit frischem Salat und Cocktailsauce p 20 MIT LACHS 00£

22 THUNFISCH (GRILLT MIT AVOCADO TATAR) 10.50 € 5
\

Mit frischem Salat 1

30 MIT GARNELEN 3
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UDON BOWL
MIT SAURER-SCHARFER SAUCE

Udon mit saisonalem Gemiise, Rostzwiebeln
gerosteten Erdnussen und suR-saurer Sauce

31 Mit Knusprig gebackene Tofu 16.00 €

32 Mit Gegrilltes Hahnchen 18.00 €

33 Mit Knusprig gebackene Ente 19.00 €

34 Mit Gegrilltes Rindfleisch 19.00 €

35 Mit Gegrillter Entenbrust 20.00 €

36 Mit Gegrillte Garnelen 23.00 €
PHO BOWL ™"

MIT SAURER-SCHARFER SAUCE

Vietnamesische Reisbandnudeln mit saisonalem
Gemiise, Rostzwiebeln gerosteten Erdniissen
und siiB-saurer Sauce

37 Mit Gegrilltes Hahnchen 18.00 €
38 Mit Knusprig gebackene Ente 19.00 €
39 Mit Gegrilltes Rindfleisch 19.00 €
40 Mit Gegrillter Entenbrust 20.00 €
41 Mit Gegrillte Garnelen 23.00 €

A%, suow coo:

SUSHI & GRILL

VIETNAM STREET FOOD

42

43

44

45

46

47

BUN NEM 15.00 €

Friihlingsrollen & Stk, mit Reisnudeln, Salat, Sojasprossen,
frische Krauter und Rostzwiebeln
dazu hausgemachter Limetten-Vinaigrette

BUN GA NUONG ** 16.00 €

Gegrilltes mariniertes Hahnchen auf Reisnudeln,
serviert mit Salat, Sojasprossen, frische Krauter,
gerostete Erdniisse und Rostzwiebeln - dazu
hausgemachter Limetten-Vinaigrette

BUN BO NUONG " 16.50 €

Eines der beliebtesten Street Food in Vietnam

gegrilltes, zartes Rinderfleisch auf Reisnudeln

- serviert mit Salat, Sojasprossen, frische Krauter
gerostete Erdniisse, Rostzwiebeln - dazu hausgemachter
Limetten-Vinaigrette

BUN TOM NUONG *° 23.00 €

mit Salat, Sojasprossen, frische Krauter,

gerostete Erdniisse Gegrilltes Garnelen auf Reisnudeln,
serviert und Rostzwiebeln - dazu hausgemachter
Limetten-Vinaigrette

SALMON STREET FOOD 19.50 €

Gegrilltes Lachssteak auf Reisnudeln, serviert mit Salat,
Sojasprossen, frische Krauter, gerostete Erdniisse

und Rostzwiebeln - dazu hausgemachter
Limetten-Vinaigrette

THUNFISCH STREET FOOD 20.50 €

Gegrilltes Thunfischsteak auf Reisnudeln,

serviert mit Salat, Sojasprossen, frische Krauter,

gerostete Erdniisse ind Rostzwiebeln- dazu hausgemachter
Limetten-Vinaigrette




48

49

50

51
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53

54

55

56

57

NIGIRI (25w

AVOCADO
Avocado

SAKE '

Lachs

EBI"’

Gekochte garnelen
MAGURO *
Thunfisch
SAKE FLAM
Flambierter lachs

UNAGI i
Gegrillter susswasseraal

SAKE AVO “'"
Flambierter lachs

TUNA FLAM "
Flambierter thunfisch

HOTATE "
Flambierte jakobsmuscheln

TUNA AVO “'"
Flambierter thunfisch

471

6.00 €
6.50 €
6.50 €
1.00 €
7.00 €
8.00 €
8.00 €
1.50 €

8.00 €
8.00 €

SHOW COOL!

SUSHI & GRILL

SASHIMI s«

58 SAKE
Lachs

50 TUNA
Thunfisch

60 SAKE FLAME "’
Lachs flambiert

61 TUNA FLAME"
Thunfisch flambiert

62 SASHIMI MIX """
Thunfisch, lachs
Jacob mussel, ebi, unagi

18.50 €

19.00 €
19.00 €

19.50 €
20.00 €




MAKI SUSHI 8 STK

63

64

65

66

67

68

69

70

AVOCADO
Avocado

KAPPA *

Gurke

LACHS *

Lachs

TEKKA °
Thunfisch
LACHSHAUT
Lachshaut
LACHSBAUCH
Lachsbauch

EBI AVOCADO
Gekochte Garnelen

EBI TEMPURA

Garnelen

7

6.50 €

7.00 €

6.50 €

6.50 €

1.00 €

8.00 €

71

V2

73

74

75

76

77

78

79

t10)

N1,2,W

CALIFORNIA

Surimi, Avocado, Gurke, Tobiko, Sesam

ALASKA "

Lachs, Avocado, Tobiko, Sesam

MAGURO "

Thunfisch, Avocado, Tobiko, Sesam

4,611

OTOMI

Unagi Gurke, Cream - Cheese, Sesam

4,671
TOKYO

Ebi, Gurke Launch, Chili, Sesam

MYANMAR "

Ebi Tempura, Avocado, Mayo, Sesam

YUUJOU

Jakobsmuscheln, Avocado, Tobiko, Sesam

SAKANA "

Lachshaut, Gurke, Cream - Cheese
Friihlingszwiebeln, Sesam *"

NOHARA

Lachsbauch, Gurke, Cream - Cheese
Friihlingszwiebeln, Sesam

SHOW COOL VEGIE

Avocado, Mango, Gurke,
Cream - Cheese, Sesam

A%, suow coo:
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4n

10.50 €

11.00 €

11.50 €

11.50 €

11.00 €

11.50 €

12.00 €

11.00 €

11.00 €

10.50 €
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82

83

84

85

86

SHOW COOL! ' 17.00 €

Knusprige Garnele, Avocado, Kase
Mango, umwickelt Lachs
flambiert Sesam, und Sauce

MR GH """ 17.00 €

Lachs, Gurke, Mango,
Lauchzwiebeln, Chili, umwickelt Unagi,
Sesam, Tobiko und Sauce

1,211,4,6

KAIYO 17.00 €

Knusprige Spargel,Avocado, Kase
umwickelt mit Lachs, Ebi,
Avocado, Tuna, Sesam, Tobiko
und Sauce

COOL WEDGIE *

Spargel Tempura, Avocado, Kase
Mango, Cream-Chees, umwickelt
Avocado und Sauce

16.00 €

611,A

JUNTOKU 17.00 €

Spicy Lachs, Lauchzwiebeln,
Avocado, Kase, Mango, umwickelt
Lachs flambiert, Tobiko und Sauce

SPICY TUNA 17.50 €

Spicy Tuna, Lauchzwiebeln,
Avocado, Gurke, umwickelt
Lachs flambiert, Tobiko und Sauce

SPECGIAL ROLLS 8 STK

87

88

89

90

91

92

93
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FUTO MAKI """ _5s7k-

Lachs, Tuna, Avocado,
Gurke, Mango, Tobiko, Sauce

KINAMI“"*
Lachshaut, Gurke, Chili,
Cream-Chees, Lauchzwiebeln
umwickelt Unagi, Tobiko und Sauce

SAHARA""*
Lachsbauch, Gurke, Chili,
Cream-Chees Lauchzwiebeln
umwickelt unagi, Tobiko und Sauce
RAINBOW "
Mango, Gurke, Avocado

Cream-Chees, Lauchzwiebeln umwickelt
Avocado, Lachs, Unagi, Tuna,

Tobiko und Sauce
LACHSHAUT DRAGON

2,411,7,A

Lachshaut, Gurke, Cream-Chees,
umwickelt mit Lachs, Avocado und Sauce

LACHSBAUCH DRAGON"""""
Lachsbauch, Gurke, Cream-Chees,
umwickelt mit Lachs Avocado und Sauce

2411,7,A

FREESTYLE CHEF

15.00 €

17.00 €

17.00 €

17.00 €

17.00 €

17.00 €

18.50 €




CRUNCHY SUSHI

94 SALMON CRUNCHY ""* 17.00 €
Lachs, Avocado, Kase, Philly-Cheese,
Sesam, Spezial Sauce

95- TUNA/CRUNCHY ""*° 17.50 €

Thunfisch, Avocado, Kase, Lauchzwiebeln
Philly-Cheese, Chili Spezial Sauce

96 VEGGIE CRUNCHY " 16.00 €

Avocado, Gurke, Mango, Kase
Spargel, Sesam, Spezial Sauce

97 MOTE CRUNCHY " 18.00 €

Jakobsmuscheln, Avocado, Kase
Chili, Tobiko, Lauchzwiebeln Sesam,
Spezial Sauce

o8 BIGSON CRUNCHY "***""  18.00 €

Rindfleisch, Spargel,
Lauchzwiebeln, Kase, Sesam,
Spezial Sauce

9o SAHARA CRUNCHY """ 17.50 €

Lachshaut, Gurke, Kase
Lauchzwiebeln, Unagi,
Tobiko, Sesam, Spezial Sauce

100 KINAMI CRUNCITY “*"****  17.50 €
Lachsbauch, Avocado, Kase
Unagi, Lauch Philly-Cleese Sesam,
Spezia Sauce
3,7,6,5,A,H,N 18.00 €

f

100 FREESTYLE CHEF
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103

104

105

106

107

108
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SUPER BOWLS

1111,7,6,5,AH,N

SPICY CHICKEN BOWLS 18.50 €
Sushi Reis, Mix Salat, Mais,

Gurke, Sojabohnen, Chili, Lauchzwiebeln,

Chicken, Sesam, Spezial Sauce

SPICY GARNELEN BOWLS "**""" 18.50 €

Sushi Reis, Mix Salat, Mais,
Gurke, Sojabohnen, Chili, Lauchzwiebeln,
Gebackene Garnelen , Sesam, Spezial Sauce

111,7,6,5,A H,N

SPICY SAKE BOWLS 18.50 €

Sushi Reis, Mix Salat, Mais,
Gurke, Sojabohnen, Chili, Lauchzwiebeln,
Lachs, Sesam, Spezial Sauce

SPICY TUNA BOWLS""***"" 19.50 €

Sushi Reis, Mix Salat,

Mais, Gurke, Sojabohnen, Chili,
Lauchzwiebeln, Thunfisch,
Sesam, Spezial Sauce

111,7,6,5,AHN

SHOW COOL SAKE BOWLS

Sushi Reis, Mix Salat, Mais,
Gurke, Sojabohnen, Gegrillte Lachs,
Sesam, Spezial Sauce

18.50 €

111,7,6,5,AH,N

SHOW ROOL TUNA BOWLS

Sushi Reis Mix Salat Mais Gurke
Sojabohnen, Gegrillte,
Thunfisch Sesam Spezial Sauce

19.50 €

111,7,6,5,A H,N

SHOW COOL MIX BOWLS 20.50 €
Sushi Reis, Mix Salat, Mais,

Gurke, Sojabohnen, Gegrillte Lachs

und Tuna, Sesam, Spezial Sauce
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SHOW COOL! MENU

109 JUNTOKU SET """ 28.00 € n2 LOVE SET “**" 70.00 €
2 Stk Nigiri Lachs 8 Stk Maki Ebi Tempura
2 Stk Nigiri Tuna 8 Stk Cool Wedgie
8 Stk Show Cool! 8 Stk Rainbow
8 Stk Rose Lachs
2 Stk Lachs Nigiri
10 Stk Bigson Crunchy
o JOKUBO SET """ 40.00 €

8 Stk Maki Ebi Tempura

4 Stk Lachs Sashimi

8 Stk Sahara 13 SHOW COOL! SET 92.00 €
10 Stk Salmon Crunchy 2 Stk Nigiri Lachs

2 Stk Nigiri Tuna
8 Stk Maki Avocado

42,6]1ATH 8 Stk Maki Ebi Tempura
m HOSHI SET 50.00 € 8 Stk Maki Unagi

2 Stk Nigiri Lachs 5 Stk Futo Maki
2 Stk Nigiri Unagi 8 Stk Mr Gh
4 Stk Lachs Sashimi 8 Stk Show Cool

8 Stk Maki Ebi Tempura
8 Stk Sahara
10 Stk Salmon Crunchy

4 Stk Lachs Sashimi
4 Stk Tunas Sashimi
10 Stk Salmon Crunchy
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RED THAI CURRY "' £

Alle Red Thai Curry Gerichte werden scharf zubereitet.
Rotes, cremiges Kokos-Curry mit frischem Gemiise,
Koriander und Thai Basilikum, dazu eine Portion Reis

114 MIT BIO TOFU 15.50 €
15 MIT GEGRILLTEM HUHNERFLEISCH 16.50 €
6 MIT RINDFLEISCH 17.50 €
117 MIT GEGRILLTER ENTENBRUST 20.50 €
8 MIT GEGRILLTEN GARNELEN 8/12  22.00 €
119 MIT GEGRILLTES LACHSSTEAK 20.50 €
120 MIT GEGRILLTES THUNFISCHSTEAK 21.00 €

Mango Goco "

Frische Gemiise mit cremiger Mango Sauce

in Wok gebraten. Dazu eine Portion Reis
128 MIT BIO TOFU 15.50 €
120 MIT GEGRILLTEM HUHNERFLEISCH 16.50 €
130 MIT RINDFLEISCH 17.50 €
131 MIT GEGRILLTER ENTENBRUST 20.50 €
132 MIT GEGRILLTEN GARNELEN 8/12 22.00 €
133 MIT GEGRILLTES LACHSSTEAK 20.50 €

134 MIT GEGRILLTES THUNFISCHSTEAK 21.00 €

W%, s1ow coo
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121

122

125

124

125

126

127

MANGO CURRY SAFRAN "

Alle Mango Curry Gerichte werden leicht scharf zubereitet.
Cremiges Kokos-Mango-rote Curry mit frischem Gemiise
und Thai Basilikum. Dazu eine Portion Reis

MIT BIO TOFU 15.50 €
MIT GEGRILLTEM HUHNERFLEISCH 16.50 €
MIT RINDFLEISCH 17.50 €
MIT GEGRILLTER ENTENBRUST 20.50 €

MIT GEGRILLTEN GARNELEN 8/12 22.00 €
MIT GEGRILLTES LACHSSTEAK 20.50 €

MIT GEGRILLTES THUNFISCHSTEAK 21.00 €
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4 AN

PAD - THAl <

Saisonales Gemiise, Reisbandnudeln
Rostzwiebeln, gerostete Erdniisse, Zitrone,
getrocknete Chili.

135 MIT BIO TOFU

136 MIT GEGRILLTEM HUHNERFLEISCH
137 MIT RINDFLEISCH

138 MIT GEGRILLTER ENTENBRUST

139 MIT GEGRILLTEN GARNELEN 8/12

140 MIT GEGRILLTES LACHSSTEAK
141 MIT GEGRILLTES THUNFISCHSTEAK

CURRY-SPECIAL <

Alle Show Cool! Wok Gemiise Gerichte
werden mit frischem

Gemuse und Curry Sauce im Wok zubereitet-Mit

Reisbandnudeln

142 MIT BIO TOFU

143 MIT GEGRILLTEM HUHNERFLEISCH 16.50 €

144 MIT RINDFLEISCH
145 MIT GEGRILLTER ENTENBRUST
146 MIT GEGRILLTEN GARNELEN 8/12

147 MIT GEGRILLTES LACHSSTEAK

148 MIT GEGRILLTES THUNFISCHSTEAK 21.00 €

15.50 €

17.50 €
20.50 €
22.00 €
20.50 €

15.50 €
16.50 €
17.50 €
20.50 €
22.00 €
20.50 €
21.00 €
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RAU CAI XAD

Fiir alle Liebhaber asiatischen Gemiises:

mit viel Pakchoi, buntemGemiise, Ingwer,
Zwiebeln, Karotten, Knoblauch, Sojasprossen,
Sesamkernen & frischen Krautern.

149 MIT BIO TOFU 15.50 €
150 MIT GEGRILLTEM HUHNERFLEISCH 16.50 €
151 MIT RINDFLEISCH 17.50 €
152 MIT GEGRILLTER ENTENBRUST 20.50 €
153 MIT GEGRILLTEN GARNELEN 8/12 22.00 €
154 MIT GEGRILLTES LACHSSTEAK 20.50 €
155 MIT GEGRILLTES THUNFISCHSTEAK 21.00 €

s CA HOI sﬁ'
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158

159

160
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—_—

162

163

164

EXTRA

WARMER JASMINREIS
REISNUDELN "

POMMES

FRITTIERTE SUSSKARTOFFELN
SUSS-SAUER-SAUCE “"'
MANGOSAUCE °

COCKTAIL SAUCE "

TERIYAKI SAUCE """

166

W%, s1ow coo
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2.00 €
2.00 €
450 €
550 €
200 €
3.00 €
200€
200€ %

FUR KINDER

6,A,8 2
POMMES MIT -2sT0CK
Yaki Tori Hahnchenfilet-SpieRe serviert
mit Erdnuss.

POMMES MIT
Gebacken Hahnchen

mit Cocktail- Dip
1,2,7,A
FRITTIERTE SUSSKARTOFFELN MIT -3stiick

Knusprige Garnelen umhiillt mit Pankomehl Panade
dazu ein Cocktail- Dip.

11.00 €

11.00 €

13.00€
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SUSHI & GRILL

SUSSE NACHSPEISE

166 GEBACKENE BANANE MIT HONIG

1,6,77,H

169-GEBACKENE BANANE
Mit eis und honig

170 BANANE KLEBREIS KUCHEN
Mit kokosmilch creme,
erdnuss und sesam

THA

171 MOCHI EIS

6.00 €
1.00 €

6.00 €

6.00 €

EWATA

172 SCHOKOLADEN-JASMINTEE-

EIS MIT BUTTERKEKSEN
Schokolade mit Eigelb, Jasmintee Gelatine

Sahne, Butterkekse und saisonalem Obst

3,74

173 VIETNAMESISCHE KAFFEESAHNE |
Sahne mit vietnamesischem Kaffee, Gelatine,
L Agar-Agar, saisonalem Obst und Fruchtsauce.

175 KOKOSMILCH-PANNA COTTA

MIT ERDBEEREN
Sahne mit Kokosmilch, Gelatine, Friichten

und Erdbeersauce

8.00 €

8.00 €

JAVIES
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LISTE DER DEKLARATIONSPFLICHTIGEN
ALLERGENE UND ZUSATZSTOFFE

1 GLUTENHALTIGE GETREIDE
WEIZEN ERZEUGNISSE

2 KREBSTIERE ERZEUGNISSE

3 EI ERZEUGNISSE

4 FISCH ERZEUGNISSE

5 SENF UND SENFERZEUGNISSE
6 SOJABOHNEN ERZEUGNISSE

7 MILCH ERZEUGNISSE (LAKTOSEHALTIG)
8 ERDNUSSE

9 SELLERIE

10 WEICHTIERE

11 SESAMSAMEN ERZEUGNISSE
12 SCHALENFRUCHTE - CASHEWS
13 GERSTE

14 KOKOSNUSS

A MIT SUSSUNGSMITTEL(N)

C ENTHALT ASPARTAM - ENTHALT EINE
PHENYLALANINQUELLE

G ENTHALT KOFFEIN

H ENTHALT FARBSTOFF

I ENTHALT KONSERVIERUNGSSTOFF

N ENTHALT GESCHMACKSVERSTARKER
S SULFITE

0 ANTIOXIDATIONSMITTEL

V CHININ

W AUS DER FISCHMUSKELEIWEISS GEFORMT

Alle Preise sin in EURO, incl. MwSt.

Allergische Frage wenden Sie
Sich bitte vor der Bestellung
An das Personal.

Lauenburger Str. 21, 21493 Schwarzenbek
Tel. 041518974023 Show Cool!

Restaurant




